鱠鮮養生料理行銷活動20家飯店餐飲業者名單

	飯店名稱
	地址&聯絡電話
	行銷方式

	台北圓山大飯店
	台北市中山北路四段1巷1號

(02)2886-8888*1221
	「帕馬火腿石斑魚捲佐檸檬奶油附夏季時蔬」售價NT$960+10%

圓山大飯店「鱠鮮無國界料理」饗宴需於2天前預定，且8/18-9/17期間在松鶴西餐廳點選鱠鮮料理，填問券即贈送精美小禮物一份。

	亞都麗緻大飯店
	臺北市中山區民權東路二段41號
(02)2597-1234轉天香樓
	天香名饌每位NT$1,280+10%服務費

使用亞都麗緻美食展【天香名膳】雙人套餐券 (NT$1,980 / 組)，得享2客『天香名饌』套餐，等同享有每客套餐原價7折優惠。

	台北國賓大飯店
	台北市中山北路二段63號

(02)2100-2100*2370、2376
	薑絲綠筍浸虎斑  NT$1300條

紫櫻酸蜜煎魚柳  NT$680

金蒜椒麻焗龍膽  NT$580

薑米魚線炒絲苗  NT$420

	台北華園大飯店桂華會館
	臺北市林森北路600號

(02)2596-5111*2450桂華會館
	「白玉石斑捲」售價：時價 (每兩 65元)

「柴香鮮石斑」售價：時價 (每兩 65元)

	台北陶園經典飯店
	台北市士林區福華路114號1樓

(02)2832-2999
	鳳脂蒸瑪拉巴石斑-促銷價NT$1200含稅

(每條20兩)

	海霸王企業集團
	中山店:台北市中山北路三段59號(02)2596-3141

長安店:台北市長安西路287號(02)2552-2205

蘆洲店:新北市蘆洲區中山一路88號(02)2281-7711

土城店:新北市土城區中央路一段22號(02)2266-4835

城市商旅航空館:桃園縣大園鄉埔心村中正東路442號    (03)385-3017
	海霸王台灣石斑鮮魚餐售價NT$8000元+10%服務費

蒜苗烏魚子、清涼冷筍沙拉、泰式帆立貝、東港櫻花蝦、沙拉龍蝦生魚片、蠔油山藥婆參、佛手龍膽石斑、海鮮焗米糕 、翡翠銀杏百合、雞汁干貝時蔬、蒜苗龍膽鮮首鍋、黑糖密葛切、甜蜜情人果      

鮮霸王—海霸王集合三大元素『創意料理、新鮮食材、飲食潮流』於8月18日~9月18日期間推出『海霸王台灣石斑鮮魚餐』新鮮優惠價8,000元+10%服務費(十人桌菜)。

活動期間至海霸王各店消費『海霸王台灣石斑鮮魚餐』者，即贈送羅夢湖威士忌一瓶(市價620元)。

	饌巴黎大飯店
	台北健康旗艦店:台北市松山區健康路156號1樓(02)37653888

新竹竹北會館:新竹縣竹北市光明六路東一段181號2樓(03)658-2899

新竹台元會館:新竹縣竹北市台元一街3號(03)560-1688

高雄夢時代會館:高雄市前鎮區中華五路789號6樓  (07)823-3388 
	金醬龍斑翠玉蔬

肉質細密是野石斑魚的最大特色，絕非一般養殖魚可以相比。魚肉加上蘿蔓的創意搭配，再沾上黃芥茉醬，更是特別的組合。

這是一道光聞到味道就讓人口中唾液不斷分泌的功夫菜，口味清爽創新，鮮嫩石斑滿盈的醬香，滑嫩的肉質，加上鮮香的魚香汁，讓人忍不住一口接一口。

價格已含服務費

	Sowieso餐廳
	台北市四維路８８號

(02)2705-5282　　
	●嫩煎石斑魚.磯煮鮑魚佐三星蔥蔬菜醬   食材:台灣石斑、鮑魚、宜蘭三星蔥、牛蕃茄、花椰菜售價NT$780

●低溫潮流烹石班魚海大蝦佐紅椒堅果醬 食材:台灣石斑、紅椒、堅果、海大蝦售價NT$580套餐價NT$1360以上價格皆需加10%服務費

	儂來餐廳
	台北市民生東路2段147巷11弄2-1號

(02)2505-0891

　
	推出「夏日海鮮大賞」讓消費者體驗精緻海鮮饗宴「清蒸海石斑」售價NT$980，主廚選用優質國產石斑魚，台式傳統醬汁口味.將鮮味露與魚露1:1方式調成醬汁與石斑魚清蒸.增加魚肉鮮鹹風味.醬汁香濃帶上鮮辣汁組成口感味道多層次的海鮮料理綿滑的口感8/18-9/18點選料理，即贈送海鮮和風沙拉價值NT$380

	第一壽司屋
	台北市中山區長安西路10號

(02)2543-2667
	採桌菜制每桌NT$12800+10%(10人份)

生魚片拼盤、和風鮑魚沙拉、石斑幽庵燒、蝦卵鳴門捲、四季鮮時蔬、清蒸石斑魚、石狩風味鍋、雙色壽司捲、寶島水果

每餐提供四桌 請先電話詢問 電話預約者享九折優惠

	頂廚國宴
	台北市明水路598號

(02)2532-7755
	石斑料理-原價NT$1100 特價NT$800

憑(繪鮮養生料理專刊)，到本餐廳即送宜蘭蔥包一個。

	青青餐廳
	新北市土城區中央路3段6號

(02)2269-1127
	「台灣廚神阿發師」駐店督軍，結合傳統台菜及時尚創意料理的老字號，本著〝名菜有歷史，好菜唯有創新〞的精神。每一道佳餚都是上選食材，提供給來到這裡用餐的饕客，時尚、懹舊、養生、創意的品味宴席，完美呈現使每位客人都有回家感覺，吃到懷舊創新的媽媽味，親切服務，溫暖的感覺是我們最大喜悅。台菜海鮮桌菜價格：整桌(10)人訂價$9,800元~12,800元單點每人約$400元

	中港海鮮樓
	台中市梧棲區中興路20號

(04)2657-8888
	單點-「清蒸石斑魚」每兩NT$45

桌菜-選用6000元以上桌菜，即可享用鮮美的「清蒸石斑魚」乙份。

本店免收服務費

	金都餐廳
	南投縣埔里鎮信義路236號

(049)299-5096
	花香龍膽石斑

原價NT$530元/份;特價NT$480元/份(6人量/份) 

龍膽石斑

原價NT$610元/份;特價NT$550元/份(6人量/份)

※以上另加收10％服務費

	東石樺榮海鮮餐廳
	嘉義縣東石鄉塭港村52-43號

(05)373-0612
	雙人份石斑魚海鮮套餐

鱠鮮養生料理活動期間(100.8/18~100.9/18)

原價NT$1600嚐鮮價NT$1380(免收服務費)

軟絲水果沙拉、韭黃鮮蚵炒麵線、酥炸手工鮮蚵捲、蒜苗山葵烏魚子、樹籽蒸龍膽石斑、沙律野生海紅蝦、石斑魚薑絲清湯

	龍門客棧海鮮餐廳
	台南市七股區中寮里8-41號

(06)780-0658
	1.夏戀龍膽石班(西瓜綿)      

2.鱠鮮龍膽涮涮鍋

	佳珍海鮮餐廳
	屏東縣東港鎮光復路二段47號

(08)835-4898
	1.紅麴石斑麻油麵線 

2.蔥燒石斑魚 

3.照燒石斑皮

本店不含服務費；來店用餐即送小櫻花蝦小菜一盤。

	東昇餐廳
	屏東縣東港鎮光復路二段66號

(08)832-3112
	清蒸紅條 (時價)

	宜蘭渡小月餐廳
	宜蘭市復興路三段58號

(03)9314-688
	「龍膽石斑」

肉質纖細，以天然泡椒、辣椒、酸菜一同蒸煮，提出食材本身最原始的美味。

節令海鮮依當日價格而訂，配合專刊，來店點選此料理即贈國宴糕渣一份。每日限定數量有限，售完為止。

	銘師父餐廳
	花蓮縣吉安鄉明義六街38巷22號

(03)851-3999
	龍膽石斑套餐NT$1100+10%，點此套餐招待流沙包

龍蝦尾黑金板麵、食尚曼波前菜、和風鴨排沙拉、季節筍衣鮮帶子、馬告香煎龍膽石斑、鮑菇薏仁燉雞湯、黃金流沙包、洛神花雪葩、花蓮冰滴咖啡
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