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政令宣導

漁政法令宣導
文 / 編輯室整理

輸歐盟漁產品供貨漁船衛生管理作業要點
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專題報導

一、昆布的故鄉─日本北海道函館市

的南茅部

1950

95% 5%

文圖 /  董雅鳳（日本北海道大學農學院） 
楊清閔（國立海洋生物博物館）
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深入昆布的故鄉
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二、昆布漁家的作業

（一）一年間的昆布漁家作業
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（二）一日間的昆布漁業作業流程

1 02：00∼05：30
昆布的採收與清洗

7

2 3

3

1

2 2 3

1

3

2

4

昆布的採收、清洗及加工過程

1.漁家之小船赴昆布漁場採收。
2.採收之昆布送入清洗機清洗。
3.清洗完的昆布放到石礫上，並用夾子夾住根部。
4.吊滿昆布之昆布架。



專
題

  

報
導

Vol.265｜11

1 1

4

4

5 30

2 05：30∼16：00
昆布的乾燥烘焙
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5.漁師1條1條地將昆布掛入烘乾室中。
6.烘乾室，可掛昆布約900條。
7.烘乾室設有乾燥機及7∼8台電風扇。
8.烘乾室外則是昆布日曬場，筆者留影。
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3 16：00∼20：00
乾昆布的加工作業
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1,000
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三、昆布加工的流程

9

11

10

12

9.烘乾後的昆布從昆布架上取下。
10.捆成一捆，放於規格架上。
11.昆布夾取出，重複使用。
12.一捆一捆的昆布存放於倉庫。
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13.一捆一捆的昆布，送入蒸濕器裡蒸濕。

14.蒸濕後的昆布，送入壓平機壓平。

15.壓平後的昆布外觀。

16.壓平的昆布，卷成一卷。

17.昆布兩側葉，切除作業。

18.切下的兩側葉，仍是商品。

19.折昆布。

20.壓平的昆布，依長度、寬度來分等級。

21.切割後的昆布，依等級裝箱。

22.根昆布。

23.棒狀昆布，乾燥後的昆布，每30公分一切，裝入小袋子。

24.棒狀昆布，不需要再加工。

25.葉寬最寬，品質最好的平昆布。

26.根昆布的包裝作業。
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四、昆布的種苗育成設施

1955

1961

1964

表一：昆布的主要加工種類

品名 內容物 價格

棒昆布
也就是市面上看到的長約30公分的捆包裝。去除掉昆布的前半段（根昆布）及

後半段（黃葉部分）約150∼200公分長，再切割成每等分30公分。
200公克約430日圓

根昆布 取其昆布的根部分約15公分，1條昆布只有1片。 200公克約1,300日圓

平昆布

（長昆布）

依葉體長度、寬度分4個等級。將1條昆布依規格切成4個等級，5枚左右裝成

1袋販售。
200公克約1,100日圓

折昆布
由棒狀昆布整平過後的平昆布（長約50∼60公分），一整條不切割，經過3折

的加工程序，稱之為折昆布。
200公克約1,160日圓

早煮昆布

（寒風昆布）

約在1∼3月所採收的昆布。冬天下雪時所採收的昆布，直接在外面晾曬，因此

又稱之為寒風昆布。早採昆布較柔軟，口感佳。一般用於味噌湯、生菜沙拉、

湯豆腐、醃昆布等。

200公克約600日圓

來源：昆布漁家說明
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昆布人工種苗生產流程：

1 8 9

2
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1.5 30

5 12 6

10

昆布種苗生產流程

1.南茅部的昆布種苗生產中心。
2.三角架上繞線，與母昆布一起放入水槽中，昆布苗漸漸附著在線上。
3.鋼索長約5公尺長，結附10個昆布種苗。
4.結附上鋼索的昆布苗，再放入海洋中成長。
5.水槽中讓種苗成長。
6.海水蓄水槽，將外海的海水引進。

4

1

5

2

6

3
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五、昆布漁家的認養昆布制度

5

4 5

4

11

8

50,000

六、昆布的種類特徵

C

表二：參加認養昆布制度時，消費者可收到的昆布製品

品名 內容物 數量 收到時間

早煮昆布 在早春所採收的柔軟昆布。30公分切成1等分。 大約2公斤，外加約250g免費試吃。 4月

根昆布 整葉的昆布中只能取出1塊，是最珍貴的部分。 大約200∼300g。 10∼11月

折昆布 長條形板狀的高級昆布，每1枚都折成45公分。 大約2公斤。 10∼11月

切昆布 長條形板狀的高級昆布。每1條昆布平均切成30公分。
大約2公斤，再分裝。

外加750g的免費試吃。
10∼11月

棒昆布 烘乾的原狀態的棒狀昆布。每1段切成30公分。 大約2公斤 10∼11月

來源：南茅部漁協直販加工中心（http://www.konbunosato.com/）
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七、謝詞

表三日本產北海道昆布的主要種類及產地

種類 生產地 說明

真昆布
以南茅部為中心，從

函館到惠山沿岸地區

南茅部的海區是由寒流的親潮與對馬暖流交匯的場所，孕育出豐富的魚種與優質的

海藻。從這個資源豐富的海洋裡所採取出的真昆布評價極高。其特色是褐色的葉肉

很厚實，味道醇厚、甜美，吃起來口感絕佳。通常用來製作成高級高湯昆布、薯蕷

昆布、朧昆布、鹽昆布等。

利尻昆布
以利尻島、禮文島為

主的稚內沿岸地區

真昆布、羅臼昆布比較硬，葉寬較窄。做為高湯昆布、千枚腌醬菜使用。高湯之色

澤清澈，味道香美，本身帶有的甜味是淡淡的鹽味高湯。

日高昆布

三石昆布

以日高地區為主的日

高沿岸地區

一般稱之為日高昆布，其葉寬部較窄，容易煮軟、煮嫩，可做為昆布卷、煮物及一

般的高湯使用。

羅臼昆布
以羅臼地區為主的知

床半島沿岸地區
葉身顏色呈現赤紅色，葉寬很寬，與真昆布很相似。葉嫩，口感好。

長昆布
釧路、厚岸、根室、

北方四島為主

長度6公尺到15公尺，因而稱為長昆布。使用在煮物、佃煮、昆布卷等，嫩軟又好

吃。棹前昆布是指5月下旬採收未成熟的嫩昆布所製成，備受消費者歡迎。可做為

黑輪使用。

※是屬於不會出高湯的昆布

譯自：真昆布的佐吉屋（http://www.iisho.com/makonbu/）

圖：北海道主要的昆布種類分佈

來源：昆布講座（http://www.kurakon.jp/ency_kombu/03.html）
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漁民訪談

文圖 / 李素真（臺灣區漁業廣播電臺）

林江龍
談櫻花蝦產銷班成功之道

▲談到櫻花蝦林江龍漁友一臉笑容。

｜漁業推廣18
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▲鄭福山秘書談櫻花蝦產銷班的成立由來。

▼捕撈櫻花蝦的單拖漁船。（王志民提供）
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▲櫻花蝦產銷班班員踴躍出席班會。（王志民提供）

｜漁業推廣20
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1.陳守仁博士是櫻花蝦產銷班的催生者。
2.捕櫻花蝦的秘密武器－網位紀錄器1 2
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5

11

10

色澤如櫻花般的櫻花蝦。

有別於櫻花蝦的赤尾青色澤明顯差
異。

▲東港區漁會林漢丑總幹事接受訪問。

｜漁業推廣22
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漁業文化

文圖 / 洪一平（彰化區漁會課長）

王功擁有360年的養蚵歷史

8 5 1919

1 2

1660

12 1639

360

臺灣養殖牡蠣起源的各種說法

59

1794

57

1789

牡蠣養殖 王功

圖1：臺中廳管內概要一書

圖2：臺中廳管內概要書中記載王功養蚵起源
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180

1936
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60

50

王功的移民開墾史印證養蚵的
起源時間

12

▼《拓漁臺灣》。

臺灣各地牡蠣養殖起源一覽表

起源地 王功 鹿港 嘉義 臺南

說法來源 官署記載 雜誌記載 官方演講 石碑勒文

起源時間 西元1669 約同王功起源時間 西元1719 西元1794

內容記要

臺中廳館內概要記載養

蠣業源自360年前（原文

2 5 0年前）來自對岸地

方上的養蠣方法首先傳

入二林支廳轄下的王功

庄，接著最初幾年逐漸

傳播到各地去。

日治時期臺灣水產雜誌曾

經提到，插竹式養蚵在彰

化鹿港地區已經有很久的

歷史，相傳三百多年以

前，由中國大陸傳至鹿

港，稱鹿港為臺灣插竹養

蚵的發源地。

萓場三郎在大日本水產會

第十七次大會中講演，早

在 280 年前（原文180年

前），泉州人至臺灣從事

漁業，將牡蠣養殖首先帶

至嘉義地區，是為臺灣養

蚵事業的開始。

臺南縣佳里鎮建南里金唐

殿有清乾隆五十九年時，

所立奉憲道禁碑一座。勒

碑石示告，禁止民番私自

搭蓋草寮及竹標插界，以

杜絕地方民番勢力勾結，

希圖強佔海坪進行圍墾以

蓄養蚶、蠔。
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1639 9

250

3 4 5

▼王功蚵田景觀。

圖3：麝圃林厝份族譜記載王功早期移
民史

圖4：林姓族譜世系表記載第九世晉壁
和晉玉遷台

圖5：林姓族譜記載王功村的由來
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王功牡蠣養殖產業興
盛的原因

1639

一、先民從福建移墾臺灣，將

養蚵技術帶入王功

13

6

330

17 280 4

516 873

200 500

二、王功未在八堡圳灌溉範圍，移墾者轉往海坪養蚵

48

58

2

1

1.蚵車與膠筏採收。
2.海岸地區最利於發展養蠣業，
因此造就了蚵女特殊景像。

（本刊提供．攝影－賴仲由）
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13 三、日治初期王功是臺灣養殖牡蠣試驗的第

一個地方

32

4

3
3.先民將福建沿海的插篊養蚵技術引
進王功，開啟了淺灘牡蠣養殖。

4.王功蚵民增加插篊的密度來增加
生產率。（本刊提供．攝影－吳

宗發）
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42 1910

5.沙泥及天候因素影響著產量的消長。
（本刊提供．攝影－楊文寶）

6.王功林厝祖祠述說王功移民史。
7.蚵車是蚵民作業的重要運載工具。

7

5

6
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42 1910

四、日治時期彰化海域為全臺最優異的牡蠣附苗場所

1964 1935

9 3

4,244 129

五、民國50年以前彰化縣牡蠣產量全省第一

42

46 46%

50 38%

50

▲推廣王功蚵田校外教學。

▲

王功燈塔成為當地觀光地標。



漁情報導

海釣活動　　　　　　　　　　海釣活動邁入高尚與時尚化時代

前言

Sport Fishing

海釣活動現代化

知識化：

文圖 / 左承偉（臺灣休閒漁業發展協會副秘書長）

｜漁業推廣30



運動化：

時尚化：

現代海釣的種類

磯釣—

▲

面對大海的海釣人，等待

魚兒上鈎。

▲操控釣餌的漂動方式是磯釣重要的技巧。

漁
情
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前打—

4

1 2 3

1.前打是很具休閒味的釣法。
2.龍占是前打的對象之一。
3.看！一尾體型不錯的黑鯛。
4.腳下的魚最為精明，是前打釣首要挑戰的。

｜漁業推廣32



船釣—

灘釣—

50 150

5 6 7

5.船釣的簡單，小女生都能入門。
6.力搏黃鰭鮪是每個喜愛船釣人的夢想之一。
7.沙礁混合的海灘常可釣到花身雞魚。

▼平坦的海灘必須依賴遠投才能將餌送到標點。

漁
情

  

報
導
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擬餌釣—

Lure

Fly

如何加入海釣活動

9
8 8.毛鈎釣獲的中型浪人鰺。

9.路亞作釣是現代釣魚的新玩法。

｜漁業推廣34

▼

被路亞騙上的石

斑魚。



一、會聆聽顧客的需求，並給予適當的建議。

二、以顧客的預算作為考量。

三、具備良好的售後服務，如釣技、知識的

提供，器材之維修等。

四、會辦理教學或釣遊活動，提升顧客釣技

水平與樂趣。

海釣活動安全最重要

▲鬥智騙上大石斑，成就與樂趣實在非凡！

漁
情
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海大成功開發出
烏魚殼各式加工產品

漁情報導

4 6

11 12

10

一、真空包裝冷凍魚片

1

文圖 / 蕭泉源、曹欽玉、潘崇良（國立臺灣海洋大學食品科學系）

圖1：真空包裝冷凍去皮魚片

｜漁業推廣36



二、燻製品

2

5%

8

3

三、冷凍魚漿與煉製品

4

5

AA

圖2：糖燻烏魚烟 圖4：烏魚魚漿

圖3：桃香鯔魚片 圖5：烏魚魚丸

▲

烏魚火鍋料。

漁
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四、烏魚罐頭

6

7 8

9

1 3

2

3

4

五、乳酸菌發酵烏魚食品

30%

3%

1

10

圖6：鯔魚罐、茄漬鯔魚罐

圖7

圖8 圖9

圖10：
紫菜、石蓴、
海菜烏魚香腸

圖7：茄漬鯔魚罐
圖8：紅燒藻泥鯔魚罐
圖9：麴香鯔魚罐

｜漁業推廣38



24

5

11

六、魚鬆、魚麵與魚餅

10

12

20% 20%

60%

13

14

圖12：烏魚魚鬆圖11：即食發酵烏魚角

圖13：烏魚三色麵

圖14：
麴香鯔魚餅

漁
情
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如何挑選好的魚食材
漁情報導

10

以拍賣員的角度判斷魚貨鮮度的方法如下：

文圖 / 吳純裕（嘉義區漁會推廣課長）

▲沙梭魚。

｜漁業推廣40



HACCP

CAS

3

3

3

▲牡蠣。

▲文蛤。

漁
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怎麼料理怎麼好吃的

剝皮魚 文／陳怡錂

圖／劉浩彬

料理師傅／林青諭

素材

調味料

作法

1.

2.

3.

4.

鮮奶南瓜泥剝皮魚

｜漁業推廣42



素材

調味料

作法

1.

2.

紅燒剝皮魚

一
魚

  

兩
吃
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2005

4

2008 6 21

150 6 16

6 3

26 2,000

500

活動報導

2008基隆鎖管季嘉年華會
文圖 /張水源、許財生（基隆市政府產業發展處）

▼

夜訪鎖管－燈火漁業體驗。

｜漁業推廣44



7 31

2008 8 9

1

12

2 31
1.阿福師、阿火師現場展廚藝。
2.長潭社區鎖管現煮DIY攤位。
3.國立臺灣海洋大學李國添校長到場致詞。

活
動

  

報
導
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8 10

8 9 10

4.生態教育展示專區。
5.魚拓製作教學。
6. 1元魚貨拍賣。
7.沙志一署長（右2）蒞臨鎖管季活動
會場指導。

6

4 5

7

｜漁業推廣46



2008

8 4

9 14 40 320

3,000

4 9

4

▲2008基隆鎖管季風味餐美食滿桌。

▲小朋友認真學習風箏製作。

活
動

  

報
導
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前言

8

8

鰺魚節為觀光月的主題活動之一

2008 8 23

多位貴賓參與鰺魚節盛會

8 23

活動報導

文圖/蔡政南（財團法人臺灣漁業及海洋技術顧問社）

2008新竹市鰺魚節活動報導
∼8月觀光月，到新竹看山、看海、看古蹟

▲新竹市林市長政則致詞。

｜漁業推廣48



17

11

8

8

1.漁業署蔡副署長日耀致詞。
2.新竹市議員王明魁致詞。

▲鰺魚節魚苗放流活動。

21

活
動

  

報
導
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節目豐富且生動活潑

9

3

5

4

3.蔡副署長頒獎給海釣比賽
石鯽組冠軍鄭金塾。

4.新竹市林政則市長頒獎。
5.新竹市鰺魚節海釣活動
長官與得獎人合影。

｜漁業推廣50



幸福快樂的城市

17

5

8

10

6

9

7
6.新竹漁港漁產品直銷中心。
7.民眾排隊投入摸彩券。
8.新竹區漁會家政班土風舞表演。
9.小朋友參加捉魚活動。
10.民眾排隊品嚐魚丸湯。

活
動

  

報
導
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2008 97 8 30 5

1 1

2008

7 8 2008

8

300

2008

活動報導

文/劉淑玲（澎湖縣政府農漁局技正）
圖 /劉淑玲、胡俊弘、胡俊傑

體驗澎湖農漁村特色料理的鮮與美

▲到二崁享用特色料理亦可參觀澎湖傳統古宅。
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▼西芹拌鐘螺。
活
動
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2008

1

1
3

4

2

1.五穀養生南瓜。
2.香烤活跳跳的小管不用沾醬也鮮甜。
3.授課前的訪視與討論。
4.牡蠣煎玉子。
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2008

6

5

10

117

9

8

5.沙拉明蝦。
6.南瓜米粉捲。
7.藥膳雙瓜船。
8.風茹珍珠奶。
9.講師示範操作。
10.白玉蒸嘉 魚。

11.芥末蘆薈盤。

活
動
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導
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2000

2005

2008 7

97

7 31 7

2

活動報導

文圖/李瑞媚（臺中區漁會專員）

我與龜山島的美麗相遇

▲前往龜山島的烏石港口。
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10 2.8

3.3 1.7

10

282

▲普陀巖。

▼著名的龜卵石長灘。

活
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1977

700

23

2000

400

100

90 800

21
1.龜山舊民宅，以龜卵石砌牆具有在地特色，如今毀壞而被拆除，已蕩然無存。
2.長達800公尺的龜山島軍事坑道。
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97

43
3.地下碉堡建置在岩石洞穴中。
4.龜尾的半淡鹹水湖。

活
動

  

報
導
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97 7 79,024

97,038 18,014

-18.6% 78,951

73

42,132

17,154 -28.9%

10,195

1,514 +17.4% 4,458

663 +17.5%

3,129 283

+10.0% 13

1 +9.0%

19,097 3,321

-14.8%

1.

97 7

2.

一、漁業種類別生產情形

（一）遠洋漁業

97 7 42,132

17,154 -28.9%

5,523

157 5,366 +3,415.8%

4,133

10,753 -72.2%

13,971

8,402 -37.6%

1,589 1,688

-51.5% 16,052

1,090 -6.4%

（二）近海漁業

97 7 10,195

1,514 +17.4%

4,085

2,557 +167.4%

907

2,909 1,111

-27.7% 1,103

326 -22.9%

281

文圖 / 陳淑貞（漁業署技正）

產銷分析

臺閩地區97年7月漁產量分析



產
銷

  

分
析

Vol.265｜61

258 -47.9%

139 220

-61.3%

（三）沿岸漁業

97 7 4,458

663 +17.5%

1,108

551 +99.0%

748

428 +133.5%

268 204

-43.2%

（四）海面養殖

97 7 3,129

283 +10.0%

3,038 566

+22.9% 88

250 -74.0%

（五）內陸漁撈

97 7 13

1 +9.0%

12.4 0.3

（六）內陸養殖

97 7 19,097

3,321 -14.8%

7,804 1,716

-18.0% 10,987

1,635 -13.0%

306 29

+10.5%

二、累計漁業種類別生產情形

97 7

764,633

181,081 -19.1%

506,076 139,076

-21.6%

66,748 19,883

-23.0%

27,237

4,527 -14.3%

19,672

1,425 +7.8% 116

5 +4.7%

144,785

19,024 -11.6%

三、縣市別單月生產情形

97 7

7 15



（一）增產方面

7,637

3,556 +87.0%

2,024

811 +66.0%

4,001

209

+5.0%

（二）減產方面

18,246

2,464 -11.0%

1,333

1,493

-52.0%

1,856

1,256

-40.0%

漁業種類 97年7月 96年7月

遠洋漁業 42,132 59,285

近海漁業 10,195 8,681

沿岸漁業 4,458 3,795

海面養殖 3,129 2,846

內陸漁撈 13 12

內陸養殖 19,097 22,419

漁業種類 97年1-7月 96年1-7月

遠洋漁業 506,076 645,152

近海漁業 66,748 86,632

沿岸漁業 27,237 31,764

海面養殖 19,672 18,247

內陸漁撈 115 110

內陸養殖 144,785 163,809

｜漁業推廣62



一、 97年8月市況

24

37,204 7

2% 18%

54.0 / 7 8% 1%

37.8 /

7 20% 3%

96.0 / 7 3%

12%

二、單項魚貨分析

1. 1,049 7

5% 11% 57.7

/ 7

2%

56%

2. 1,152

7 7% 9%

68.4 / 7

5% 18%

3. 8,364 7

147% 424%

18.0 / 7

21% 12%

三、未來趨勢

97 9

97年8月主要魚貨批發市場行情分析
文圖 / 陳依琳（養殖基金會執行秘書）

產
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｜漁業推廣64

24處
魚市場

13處
消費地

11處
生產地 養殖魚

冰藏
（鯖　　除外） 冷凍魚 鯖　　

其他及
蝦貝類

本期 54.0 96.0 37.8 75.6 93.2 38.8 18.0 42.5

前期 50.2 98.6 31.4 77.8 88.4 24.4 22.8 45.2

漲跌率 8% -3% 20% -3% 5% 59% -21% -6%

去年同期 53.3 85.5 36.8 62.5 90.9 30.4 20.5 46.5

漲跌率 1% 12% 3% 21% 3% 28% -12% -9%

本期 37,204 10,388 26,816 3,675 9,263 12,861 8,364 3,041

前期 36,364 10,153 26,211 3,783 9,207 17,146 3,386 2,842

增減率 2% 2% 2% -3% 1% -25% 147% 7%

去年同期 31,397 10,615 20,782 3,936 8,034 14,791 1,596 3,040

增減率 18% -2% 29% -7% 15% -13% 424% 0%

平
均
價

總行情

交
易
量

1. 97 8 97 7 96 8

2. 97 9 8 24

3. /

產品別 吳郭魚 虱目魚 肉魚 黃花 魷魚（凍） 秋刀（凍）

市場別 全部 台北 台中 全部 嘉義 岡山 全部 台北 台中 全部 台北 台中 高雄 高雄

本期 57.7 53.2 61.1 68.4 66.4 67.6 101.5 91.6 109.0 159.4 137 170.0 16.0 13.5

前期 59.1 55.5 61.7 71.7 69.2 71.2 121.9 110.7 139.5 147.6 128.3 158.2 15.1 13.1

漲跌率 -2% -4% -1% -5% -4% -5% -17% -17% -22% 8% 7% 7% 6% 3%

去年同期 37.1 33.1 40.8 57.9 57.6 56.4 109.8 102.8 121.7 139.7 141.7 144.8 16.2 15.0

漲跌率 56% 61% 50% 18% 15% 20% -8% -11% -10% 14% -3% 17% -1% -10%

本期 1,049 247 184 1,152 161 154 741 139 158 280 64 56 5,129 758

前期 1,000 229 204 1,234 202 143 558 95 120 297 72 63 9,142 4,184

增減率 5% 8% -10% -7% -21% 8% 33% 46% 32% -6% -11% -11% -44% -82%

去年同期 1,184 271 209 1,267 204 148 495 103 126 317 85 65 3,116 892

增減率 -11% -9% -12% -9% -21% 5% 50% 34% 26% -12% -24% -13% 65% -15%

平
均
價

交
易
量

24處主要魚貨批發市場單項大宗產品97年8月總平均價格及交易量變動表

24處主要魚貨批發市場97年8月總平均價格及交易量變動表



文圖 / 黃丁盛

帕密拉（Palmyra）是敘利亞沙漠地區最重

要的古蹟遺址，亦是中東三大歷史遺蹟之一。

一度消失於沙漠中的這座神秘城市，是西元前

3世紀至西元後3世紀，長達600年繁華期間所遺

留下來的宏偉建築。時至今日雖然已成一片斷

垣殘壁，但屹立在沙漠上的氣勢，依然是那麼

的雄偉、磅礡。古蹟的範圍甚廣，主要的區域

有三：列柱大道、貝爾神殿和死亡城。

▲列柱大道。

▲貝爾神殿。
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碧海藍天 

魚我同行

踏上夢想的長廊

游過追夢的痕跡

攝影．游忠霖

魚我
同行
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