輸歐盟漁產品供貨漁船衛生評鑑申請書

□ 初次申請評鑑  □ 申請複評  □申請追查  □ 申請複查  
	漁 業 人 或
公 司 名 稱
	地    址
	聯  絡  電  話

	
	
	

	漁 船 船 名
	漁船統一編號
	漁業種類/噸位

	
	CT  -
	

	漁船船長姓名
	國民身分證統一編號
	聯  絡  電  話

	
	
	

	應附文件
（請勾選）
	（  ）漁業證照影本。
（  ）最近一航次全部之漁撈日誌。(如該航次日數低於三日則應檢附三日以上之漁撈日誌。) 

（  ）最近一次航漁獲物衛生及漁艙溫度確認表。
（  ）凍結船應檢附HACCP管理計畫書。

（  ）船長接受輸歐盟漁獲物衛生管理教育訓練合格證明文件。


此致

行政院農業委員會漁業署

                股份有限公司（受委託機構）
申請人（簽章）：
中華民國年月日

輸歐盟漁產品供貨漁船漁撈日誌

船名：                         年     月    日
	編號
	CT  －
	作業人數
	人

	作業海域
	北緯：   °   ′、東經：   °   ′

	漁業種類（請依漁船作業種類勾選下列選項，未有適當選項，請填其他作業種類）

	

	釣具類：□鮪延繩釣 □雜魚延繩釣  □一支釣  □曳繩釣 

□其他：         
作業紀錄：作業水深      米、投放鉤數計        鉤

	網具類：□拖網    □刺網      □定置網    □追逐網    □巾著網 

□扒網    □棒受網    □焚寄網    □鯖鰺圍網

· 其他：         

作業紀錄：作業水深      米、下網次數      次

	其他作業種類：

（如籠具等）
	
	本日投放漁具數
	              個


	漁   獲   情   形

	主 要 漁 獲 魚 種
	重  量（公斤）
	平均體長（公分）

	
	
	

	
	
	

	主 要 混 獲 種 類
	重  量（公斤）
	

	
	
	


備註：漁業人所經營漁業種類，主管機關已訂定相關漁撈日誌規式者，漁業人得以該日誌格式，作為申請文件。


漁獲物衛生及漁艙溫度確認表

船名：            CT No.：            年    月    日

	漁  獲  保  存  方  式

	□冷凍機凍結    □碎冰冷藏    □水冰     □其他：         

	檢  查  項  目  及  其  紀  錄

	漁獲保存溫度
	           ℃

	漁獲體表寄生蟲

（本日無漁獲者免填）
	□無   □有（請簡要描述處理情形）

	攙雜有毒漁獲物

（本日無漁獲者免填）
	□無   □有（請簡要描述處理情形）


	       漁艙編號

時間
	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	10

	1（  ：   ）
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	2（  ：   ）
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	3（  ：  ）
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	4（  ：  ）
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	       漁艙編號

時間
	11
	12
	13
	14
	15
	16
	17
	18
	19
	 20

	1（  ：  ）
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	2（  ：  ）
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	3（  ：  ）
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	4（  ：  ）
	
	
	
	
	
	
	
	
	
	


備註：1.查核人員應於當日航次每六小時紀錄溫度一次。2.若溫度出現異常則需在備註欄說明，並立即通報船長。

       魚危害分析重要管制點（HACCP）管理計畫書
漁船名稱：
     
                 編號CT No.：

公司名稱：                     
負責人：
         


    
靠岸碼頭：

                  
船　長：
    



    
漁獲物種類：                      漁獲物處理方式：                

目錄

1、 HACCP小組名………………………………………………

2、 產品描述……………………………………………………
3、 加工流程圖…………………………………………………
4、 危害分析工作表……………………………………………
5、 HACCP計畫書………………………………………………
6、 HACCP系統確認……………………………………………
一、HACCP小組名單

管理代表：                        職稱：大副            
同意人*：                         職稱：船長            
	小組成員
	職   稱
	專長/任務區分
	簽名

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	

	
	
	
	


*職掌：係指在本HACCP小組中所負責之職務
*同意人：係指決策層級

二、產品描述
	產品描述
產品：

	

	1.品名：
2.產品特性：


3.包裝方式：

4.有效期限和保存條件：

5.銷售地點及對象：

6.注意事項：


三、加工流程圖

四、危 害 分 析 工 作 表
	原料/
加工步驟
	潛在之危害
	是否顯著危害產品安全（Yes/No）
	判定為顯著危害之理由
	顯著危害之防治措施
	本步驟是否為重要管制點（Yes/No）

	
	生物性： 
	
	
	
	No

	
	化學性
	
	
	
	

	
	物理性
	
	
	
	

	
	生物性： 
	
	
	
	No

	
	化學性
	
	
	
	

	
	物理性
	
	
	
	

	
	生物性：
	
	
	
	Yes

	
	化學性：
	
	
	
	No

	
	物理性
	
	
	
	

	
	生物性
	
	
	
	

	
	化學性
	
	
	
	

	
	物理性
	
	
	
	

	
	生物性
	
	
	
	

	
	化學性：
	
	
	
	

	
	物理性
	
	
	
	

	
	生物性
	
	
	
	

	
	化學性：
	
	
	
	Yes

	
	物理性
	
	
	
	

	
	生物性
	
	
	
	

	
	化學性：
	
	
	
	No

	
	物理性
	
	
	
	


 五、HACCP 計畫書
	重要

管制點
	顯著之危害
	防治措施之管制界限
	監控
	如有異常之矯正措施
	紀錄
	確認

	
	
	
	目標
	方法
	頻率
	負責人
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	
	
	
	


六、 HACCP系統確認

1、 HACCP 計畫的檢討: SSOP 計畫的執行紀錄表格的檢視以及生產現埸執行的二次確認。生產流程的檢視，生產機械的檢查。

2、 CCP 管制點紀錄的檢討；進行生產流程的檢討，若生產流程有所變動，應重新訂立管制點。

3、 確認矯正措施: HACCP 小組應進行矯正系統的核查，以現埸實際操作進行確認，是否矯正措施可有效的修正CCP 失控狀態，若矯正措施無法有效的矯正CCP 失控狀態，則進行矯正措施的重新擬定。

4、 HACCP 計畫無法正常確保產品合乎管制界限，則對 HACCP 計畫進行適當的修改，以確保HACCP 計畫能正常的運行。
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